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Piekarnik parowy seria 900 SteamPro - potrawy jak z restauracji
Wielofunkceyjny piekarnik parowy seria 900 z funkcjg Steamify® zapewnia
doskonate efekty pieczenia, grillowania i gotowania. Teraz mozesz nawet
przygotowywac potrawy metoda SousVide - jak w profesjonalnej kuchni.

Piekarnik elektryczny z parg SteamPro.

Funkcje

Funkcja Steamify® — pomoc w gotowaniu na parze  * Piekarnik do zabudowy

Funkcja Steamify® wyreczy Cig w sterowaniu « Piekarnik wielofunkcyjny z funkcjg piekarnika parowego
» ustawieniami piekarnika parowego. Wystarczy tylko » Wielojezyczny wyswietlacz LCD
¢ B2enae sieamfor stewing okresli¢ temperature w jakiej przewidziane jest * Funkcje: Au Gratin, grzanie dolne, pieczenie chleba,
= pieczenie. Piekarnik automatycznie dobierze optymalng konwencjonalne/tradycyjne pieczenie, rozmrazanie, wyrastanie ciasta,
ilo$¢ pary oraz dostosuje pozostate parametry pracy, suszenie, zamrozone potrawy, para 100%, grill, duza wilgotno$¢, mata
aby uzyska¢ pozadany rezultat. wilgotno$¢, srednia wilgotno$c¢, utrzymywanie ciepta, nawilzanie, pizza,

ogrzewanie talerzy, utrzymywanie temperatury, powolne gotowanie, Sous
Vide, regeneracja parowa , Steamify, termoobieg, grillowanie turbo, funkcja

Yoghurt
Doskonal sztuke gotowania SousVide * Automatyczne programy wagowe
Uzyskaj doskonaty smak, gotujagc w domu metodg * Funkcja pamigci, mozliwos$¢ zapisania czgsto uzywanych ustawien
SousVide. Kluczowa dla tej techniki kulinarnej * Termosonda
precyzyjna regulacja temperatury jest teraz tatwa dzigki ~ * Elektroniczna regulacja temperatury
naszej technologii. Gotowanie w prézniowo * Automatyczne propozycje temperatury
zamknietym woreczku poprawia aromat, a dziatanie * Typ drzwi/maks. temp. drzwi [K]: 4 szyby/30
pary pozwala zachowaé smak i sktadniki odzywcze. * Funkcja szybkiego nagrzewania

» Mozliwos$¢ pieczenia na 3 poziomach jednoczesnie
 Funkcja przedtuzania czasu
* Funkcja automatycznego wytgczenia piekarnika

Latwe pieczenie dzieki potaczeniu z aplikacja * Wskaznik ciepta pozostatego .

Przekonaj sie, jak funkcja Connected Cooking utatwia * Blachy _do’chzone do plekgrnlka: 1 emaliowana brytfanna, 1 zestaw do
korzystanie z piekarnika. Zdalnie ustawiaj i zmieniaj gotowania na parze, 2 emaliowane blachy

czas pieczenia oraz temperature piekarnika. Korzystaj * Latwe do Czyszczenia d'_’ZWI ) o )

z wygody kontrolowania procesu pieczenia, nawet * Wentylator zatrzymuje si¢ po otwarciu drzwi piekarnika

przebywajgc poza kuchnig. » Zabezpieczenie przed dzieémi

» Halogenowe oswietlenie piekarnika
» Oswietlenie przy otwartych drzwiach
» Wentylator chtodzgcy

Termosonda

Uzycie jej zwigksza kontrole nad procesem pieczenia. Termosonda monitoruje
temperature wnetrza potrawy, bez ryzyka niedopieczenia czy przepieczenia.
Gdy potrawa jest gotowa, termosonda zasygnalizuje zakonczenie pieczenia i
wytgczy piekarnik.

Dotykowy wyswietlacz TFT z asystentem gotowania

Kolorowy wyswietlacz zapewnia intuicyjng obstuge. Bazujgc na
doswiadczeniach uzytkownikéw, zastosowano skrécone menu z dostepem do
3 najczesciej wykorzystywanych funkcji, pozostate sg do wybrania z
rozwijanego paska. To najkrétsza droga do pysznych potraw.
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Specyfikacja techniczna

Instalacja

Funkcja Connectivity
Kolor

Interfejs

Wyposazenie

Tryby gotowania
Brytfanny dotgczone do piekarnika

Rodzaj rusztu

Prowadnice

Moc grilla [W]

Catkowity pobor mocy [W]
Moc grilla [W]

Moc grzatki dolnej [W]

Moc grzatki gérnej [W]

Moc grzatki grilla [W]

Moc grzatki termoobiegu [W]
Oswietlenie

Sposob czyszczenia

Moc oswietlenia [W]

Klasa efektywnosci energetycznej
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do zabudowy
Wi-Fi
czarny matowy
sterowanie dotykowe
prowadnice TR1LFSTV, paski do
kontroli twardos$ci wody
termoobieg + para
1 emaliowana brytfanna, 1 zestaw do
gotowania na parze, 2 emaliowane
blachy
1, stal szlachetna
drabinki Easy Entry, stal szlachetna
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Piekarnik parowy seria 900 SteamPro

Zuzycie energii przy standardowym
obcigzeniu [kW]

Zuzycie energii, wentylator [kKWh/cykl]
Zakres temperatur

Poziom hatasu [dB] - gérny piekarnik
Pojemnos¢ uzytkowa [I]
Powierzchnia najwiekszej ptyty
grzewczej - gorny piekarnik [cm2]
Wymagany bezpiecznik [A]
Napiecie [V]

Rodzaj wtyczki

Przewdd [m]

Waga netto [kg]

Wysokos¢ [mm]

Szerokos$¢ [mm]

Gtlebokosé [mm]

Wysoko$¢ niszy [mm]

Szerokos¢ niszy [mm]

Gtebokos¢ niszy [mm]

Waga brutto [kg]

Wysoko$¢ opakowania [mm]
Szerokos¢ opakowania [mm]
Gtebokos¢ opakowania [mm]
Warstwy sktadowania
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30°C-230°C
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